
株式会社JFLAホールディングス（本社：東京都中央区/代表取締役社長：檜垣周作）の子会社、株式会社アルカン（本社：東京

都中央区/代表取締役社長：檜垣周作）は9月23日（火・祝）～29日（月）日本橋三越店にて開催される 「フランス展 2025

年」に出展することとなりました。日本初上陸の商品もご用意し、お洒落で美味しくそして高品質なフランス産食品の数々を堪能いただく良

い機会と考えております。ぜひお運びください。

報道関係各位
株式会社JFLAホールディングス

2025/9/18

フランス食材のパイオニア アルカン

日本橋三越本店 『フランス展2025』に出展

2025 9/23（火・祝）～29（月）
フランスを味わう秋！

■販売商品（一部）

アスナ － Hasnaâ

ボルドーを拠点にするビーントゥバーのアルティザン ショコラティエ、「アスナ」。素材のテロワールを大切にし、原材料がもつ香りのノートを

巧みに引き出し調和させながら、新しい味と香りを生み出す「香りの魔術師」です。

日本橋三越本店 フランス展

フランス展2025 PART①

2025年9月23日（火・祝）～9月29日（月）

日本橋三越本店 本館7階 催事場

名  称 ：

開催期間 ：

開催場所 ：

■出展ブランド一覧 ◎アスナ（菓子・チョコレート）◎ポワラーヌ（クッキー）

◎パスキエ（冷凍デザート）◎カマルグ（塩）◎サンミッシェル（マドレーヌ）

■イベント概要

＊イベント詳細はwebサイトをご参照ください

https://www.mistore.jp/shopping/event/nihombashi_e/france_50

■ジャルダン ボタニック（日本初登場）

8,100円 (税抜価格7,500円）300g／フランス製／

100点限り

選び抜かれた3種のビスキュイ。

ココ、ベルガモット、ジャスミンが織りなす芳香が、草木の爽

やかな息吹と余韻を感じさせます。香りを得意とするアスナ

らしいビスキュイです。

■ネネ

6,459円 (税抜価格5,980円）5個入／フランス製

「誰かの力になりたい」という想いで創作したスイーツ。

プラリネやジャンドゥーヤをベースに、泡のように柔らかいギ

モーヴをのせ、全体をビーントゥバーのショコラでコーティング。
※ネネは「乳房」を表すフランス語。
売り上げの一部が、がん研究センターへ寄付されます。



サンミッシェル St.Michel

1905年フランス・大西洋沿岸の菓子職人が創業。シンプルで優しい伝統のレシピを守り続け

ています。やわらかいスポンジ生地の本場フランス製のマドレーヌは、バターの豊かな風味が口

いっぱいに広がります。

注目商品（実演販売）

「マドレーヌ(プレーン)」… 328円 (税抜価格303円) (1個／フランス製)

「マドレーヌ(クレームブリュレ)」… 328円 (税抜価格303円) (1個／フランス製)

パスキエ Pasquier

1974年フランス･ロワール地方で創業したパスキエは、冷凍デザートやブリオッシュを主力商品

としたフランスの国民的メーカーです。小さなアトリエでパティシエが丁寧に手作りしたかのような、

フランス伝統の本格的なデザートを、解凍するだけで味わうことができます。

注目商品 「プチフール」 …1,815円（税抜価格1,680円）(4種×各3個／フランス製)

≪商品に関するお問い合わせ≫
株式会社アルカン／プロモーショングループ

Tel 03-6861-6106 Email  info@arcane-jp.com

株式会社アルカン（高級料理食材、製菓材、小売食品、ワインの輸入販売）

1980年より西洋料理食材をヨーロッパより輸入するパイオニアとして世界中から選び抜かれた生産者の優れた食材を提供しています。高級食材やワイン、
製菓材料、グロッサリーなど2,000アイテムを日本中のシェフ、ソムリエ、パティシエ、リテーラーの方々へお届けしております。
■HP https://www.arcane.co.jp ■所在地 〒103-0014 東京都中央区日本橋蛎殻町1丁目5番6号

株式会社JFLAホールディングス

■本社所在地:東京都中央区日本橋蛎殻町1-5-6 盛田ビルディング ■代表取締役社長：檜垣 周作 ■事業内容：乳製品・酒類・醤油・調味
料等の製造販売、高級食材・ワイン等の輸入販売、外食フランチャイズ本部の運営及び外食店舗の運営 ■HP https://j-fla.com

ポワラーヌ Poilâne

フランスでは誰もが知る、老舗のパン屋＜ポワラーヌ＞を代表するクッキー「ピュニション」。

シンプルな素材、バターと小麦粉から生まれる豊かな風味は、世代を超えて愛され続けています。

注目商品 「ピュニション」 …4,104円 (税抜価格3,800円)（135g／フランス製）

カマルグ Camargue

7月中旬から8月中旬までのたった1カ月の間に、手作業で収穫した塩の結晶が「フルール・ド・

セル」。穏やかな塩味と複雑なミネラルの味わいは、料理の仕上げ用の塩に最適です。

注目商品 「フルール・ド・セル プロヴァンスハーブ」 …1,458円 (税抜価格1,350円）

(125ℊ／フランス製)
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